RANCH
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Weitere ideen, Konzepte
und Rezepte unter

UNSERE NR.1-SAUCENWELT FUR PROFIS

HOMANN |

Salatdressing mit Buttermilchpulver und Knoblauch

Zutaten: Wasser, 21 % Rapsol, Branntweinessig”, Zucker, Speisesalz, modifizierte Starke, Zwiebeln,
0,9 % Buttermilchpulver, 0,7 % Knoblauch, MilcheiweiBerzeugnis, natirliches Aroma (enthalt Milch),
Verdickungsmittel: Xanthan; Gewurze, Dextrose, Senfmehl, Sduerungsmittel: Milchsaure; Saureregula-

tor: Natriumacetate; Zitronensaftkonzentrat.

*(Osterreich: Weingeistessig
lauf der Speisekarte gemaB §5 LMZDV Ungeoffnet mindestens haltbar bis: siehe Eimerrand.
Vor Licht schitzen. Nach dem Anbruch bitte gekuhlt

2Technologisch unvermeidbare Spuren
kénnen nicht ausgeschlossen werden C
Vor Gebrauch gut umrihren.

- Servierfertig und sofort einsetzbar.
@ Nahrwerte pro 100 mi Gekiihlt genieBen.

Energie: 928 kJ/225 kcal

Fett: 2249
davon gesattigte Fettsauren: 179

Kohlenhydrate: 5849 [ )
davon Zucker: 38¢g 4 L I t e r
EiweiB: 09¢g

Salz: 249 —z m

oodsernie_

Saucenlaebe
verbwndet
4 1030800085354

lagern und innerhalb von 14 Tagen aufbrauchen.

HOMANN Feinkost GmbH
Heinrich-Hamker-StraBe 20
DE-49152 Bad Essen
www.homann-foodservice.de
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