Ungedffnet mindestens haltbar bis:

Haltbare
Milch,
entrahmt

Entrahmte H-Milch,

1stephan hachstens 0,1% Fett, Weihenstephan Qualititsgarantie Weiher
ultrahocherhitzt, homogenisiert E—— ——
Wir achten stets auf hdchste Milchqualitdt

@ Nahrwerte in 100 ml

und verarbeiten die wertvolle Milch
Pbare Haltbare Halt
Fett AN
¢

davon gesattigte Fettsauren <0,1¢
Kohlenhydrate 509
davon Zucker 509
Eiweif 369 Unsere Heimat Bayern
Salz 0,13¢g
Calcium 120 mg* Bayernist die Heimat unserer Molkerei

Weihenstephan. Dort arbeiten wir von
% Weihenstephan seit Jahren vertrauensvoll
) Fett

’ Fett mit unseren Milcherzeugern zusammen. /\
l
Milch Y

*Anteil am Nahrstoffbezugswert 15% 7
o

Nach dem Offnen auch gekiihlt nur
begrenzt haltbar. Ungeoffnet
mindestens haltbar bis: sieche oben

Es sind die Details, die aus
Milch Weihenstephan machen

Bei unserem besonders qualitétsschonenden
Herstellungsverfahren erhitzen
wir die Milch lediglich 3 Sekunden
ultrahoch. Dies bewahrt
den feinen Geschmack
unserer H-Milch.
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Molkerei Weihenstephan GmbH & Co. KG
Milchstr. 1, D-85354 Freising
www.molkerei-weihenstephan.de




